
      
 

Sollten Sie Nahrungsmittelunverträglichkeit oder Allergien haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.  

Alle angeführten Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Gedeck pro Person € 6.  

MITTAGSKARTE „SPM KLASSIKER“  
 

KALTE GERICHTE | SUPPEN  

Bio Vital Salat | Blattsalate | gehobeltes Gemüse | Tomaten | Nüsse | Sprossen | € 12 

Vitello Tonnato | Rosa Milchkalb & Thunfischcreme | Kapern | süß∼saure Peperoni | € 24 

Carpaccio vom Bio Rind | Trüffelcrème | Sellerie | Parmesan | Pinien | € 24 

spicy „Thai Beef“ Salat | vom Bio Rinderfilet | Gurke | Tomate | Erdnüsse | Chili | € 25 

Sashimi von Tuna & Lachs | Grapefruit | Sesam | Avocado | Koriander | € 27  

SPM Bouillabaisse | klare Fischsuppe | Edelfische | Krustentiere | Gemüse | € 18 

„Tom Kah Gai“ Suppe | Kokosmilch | Huhn | Gemüse  | Koriander | € 11 
 

   
 

HAUPTGERICHTE 

Steinbutt∼Filet & Wildgarnele 

Zitronen∼Risotto | wilder Brokkoli | Safran | € 40 

Skrei∼Filet in Butter gebraten | (Winter∼Kabeljau) 

Beluga∼Gemüse Linsen | Gnocchi | gebratener Karfiol  | € 37 

„Rotes Thai“ Seafood Curry | € 35 

Edelfische | Garnelen | Muscheln | Gemüse | Duftreis  
 

„Tuna Tataki“ | kurz gebratener Gewürzthunfisch | € 40 

Pak Choi | Rucola∼Püree  

Pfeffersteak vom Bio Rinderfilet  | € 48 

ca. 220 g | grüner Pfeffer | Kartoffel∼Gratin | Bio Gemüse 
 

Ribeye Steak vom „dry aged“ Beef | € 39 

Ofengemüse | Tom´s Chilipaste 

sanft geschmorte „Lamm∼Haxe“ | € 37 

cremiger Parmesan∼Polenta | Fisolen  
  

„Züricher Geschnetzeltes“ vom Bio Kalbsfilet | € 38 

Kalbsfiletspitzen | Kartoffel∼Rösti | Brokkoli  | Champignons  
 

   
 

SÜSSER ABSCHLUSS & KÄSE 

„Schokoladekuchen aus dem Ofen“ | mit flüssigem Kern | Beeren∼Joghurt Eis | € 16 

karamellisierter Cheesecake | Rum∼Bananen | Passionsfrucht | Bananeneis | € 16 

gereifte Käse aus unserer Vitrine | Feigensenf |  € 16    


