Bio Vital Salat | Blattsalate | gehobeltes Gemiise | Tomaten | Niisse | Sprossen | € 12
Vitello Tonnato | Rosa Milchkalb & Thunfischcreme | Kapern | siiR~saure Peperoni | € 24
Carpaccio vom Bio Rind | Triiffelcreme | Sellerie | Parmesan | Pinien | € 24
Spicy Sashimi von Tuna & Lachs | Grapefruit | Sesam | Avocado | Koriander | € 27
Hollandische Felsenaustern | ab 3 Stiick | per Stiick | €5
SPM Bouillabaisse | klare Fischsuppe | Edelfische | Krustentiere | Gemiise | € 18
,Tom Kah Gai“ Suppe | Kokosmilch | Huhn | Gemiise | Koriander | € 11
000
HAUPTGERICHTE

kross gebratenes Saiblingsfilet
Zitronen~Risotto | Bio Gemiisegarten | Riesling~Schaum | € 36
,»SKREI Filet” in Butter gebraten”
Winterkabeljau | Beluga~Gemiise Linsen | Gnocchi | gebratener Karfiol | € 37

»Rotes Thai“ Seafood Curry | € 33

Edelfische | Garnelen | Muscheln | Gemise | Duftreis

SPM Fisch & Meeresfriichte Variation ,,Chefs choice” | € 45

Tom bereitet euch eine Variation aus der Vitrine mit den Beilagen des Tages, zu!

VOM GRILL: ,steirisches Duroc ~ Kotelette | € 38
Speck~Bohnen | Rahm~Wirsing | Rosmarin~Kartoffel
Pfeffersteak vom Bio Rinderfilet | € 48
ca. 220 g | griner Pfeffer | Kartoffel~Gratin | Bio Gemise

geschmorte ,,Short Rips“ vom Bio Rind | Kartoffelpiree | Fisolen | Schalotten | € 37
Indisches , Tikka Masala Chicken” | gebratener Brokkoli | Basmatireis | € 32
000
SUSSER ABSCHLUSS

Schokolade Variation mit Beeren | Kuchen | Tarté | Mousse | hausgemachtes Eis | € 16
karamellisierter Cheesecake | Rum Bananen | Passionsfrucht | Bananen Eis | € 15
,Tarte Tatin“ vom steirischen Apfel | Karamelleis | Vanille~Espuma | € 16

gereifte Kase aus unserer Vitrine | Feigensenf | € 16
Sollten Sie Nahrungsmittelunvertraglichkeit oder Allergien haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle angefiihrten Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Gedeck pro Person € 6.
Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen!



