
 

 

Sollten Sie Nahrungsmittelunverträglichkeit oder Allergien haben, wenden Sie sich bitte an Irene. 

Alle angeführten Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer, exklusive Trinkgeld.  
Wir berechnen € 6 als Gedeck. (Brot & verschiedene Aufstriche – Gruß aus der Küche) 

Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen! 

  

 

TOMS OSTERMENÜ 
Ostersonntag & Ostermontag | 12 bis 18 Uhr 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

3 GÄNGE € 72 | 4 GÄNGE € 84 | GEDECK € 6 
 

DIE PREISE GELTEN BEI AUSWAHL AUS DEN BEIDEN OBEREN MENÜS!  

BEI DER KOMBINATION VON MENÜ & A LA CARTE GERICHTEN GELTEN DIE JEWEILGEN EINZELPREISE. 

 

 

 
 

 

 

 

SPM Pfeffersteak „rosa gebraten“      € 43 
180 g Bio Rinderfilet | grüner Pfeffer | Bio Gemüse 

 

Rotes Thai “Seafood Curry        € 30 
Garnelen | Seeteufel | Jakobsmuschel | Duftreis | Gemüse 

 

Schokoladekuchen mit flüssigem Kern  € 14 
Beeren | Hausgemachtes Eis  

 

Bananen Cheesecake „karamellisiert“  € 14 
Bananeneis | Rumbananen  

„HUFEN MENÜ“ 
kalte Vorspeise: 

2erlei Spargel & Culatello Rohschinken 
Pinien∼Tomaten Vinaigrette | € 24 

 

   

 

warme Vorspeise: 

Rosa Lamm∼Medaillons  | € 28 
Bärlauch∼Kruste | cremige Polenta | Chorizo  

 

   

 

Hauptgang: 
Bio Kalbsfilet & Osso Bucco | € 38 

Kartoffel∼Trüffel Tarté | wilder Brokkoli | Shiitake 
 

   

 

Reifer Käse aus der Vitrine | € 16 

Feigensenf & hausgemachtes Brot 
 

„FLOSSEN MENÜ“  
kalte Vorspeise: 

3erlei Seesaibling | € 24 
Tatar |gebeizt | Kaviar | fermentiertes Rübengemüse 

 

   

 

warme Vorspeise: 

asiatische Spargel∼Cappuccino | € 14 
Tuna & Garnele 

 

   

 

Hauptgang: 

Steinbutt∼Filet | € 39 
Champagner Risotto | Salatherzen | Zitronen∼Confit  

 

   

 

Variation von Erdbeer | Rhabarber &  
weißer Schokolade  | € 14 

 

Frische Austern | ab 3 Stück    pro Stück    € 5 
 

„SPM“ Bouillabaisse          € 17 

klare Fischsuppe | Edelfische | Krustentiere | Gemüse  
 
Sashimi von Tuna & Lachs         € 24 

Avocado | Mango | Chili | Sesam   

_________________________________________ 
 

Fisch & Meeresfrüchte Variation „Chefs choice“ 
Pinien Blattspinat & Gnocchi       € 42 

A LA CARTE GERICHTE 
 


